
BY LAKOLK 

BY LAKOLK - Solbakken 8 - 7100 Vejle 

CVR-nr. DK42343188 – mobil: 6146 0844  

 

BY LAKOLK 

V/ISABELL LAKOLK 

CVR 27288200 

 

 

FRA DE FØRSTE IDEER TIL DEN STORE DAG 

— 

OPLEVEVELSER SKABT MED SAMMENSPIL & 

PERSONLIGHED  

__ 

EN KULINARISK OPLEVELSE 

SKABT MED OMHU 

& RESPEKT FOR RÅVAREN 
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Om mig 

Mit navn er Isabell Lakolk. Jeg er kvinden bag By Lakolk. 

Mit mål er at skabe bryllupper for par, der ønsker mere end blot 
en smuk dag – men en helstøbt oplevelse, hvor stemning, 
æstetik og personlighed går op i en højere enhed. For mig 
handler bryllupsplanlægning ikke kun om struktur og detaljer, 
men om at forstå jer som par og omsætte jeres drømme til et 
bryllup, der føles ægte og meningsfuldt. 

Jeg arbejder med en rolig, nærværende og professionel tilgang, 
hvor I kan læne jer trygt tilbage gennem hele processen. Fra de 
første idéer til den store dag står jeg for overblik, koordinering og 
de mange beslutninger, så I kan fokusere på det, der betyder 
mest. 

Med erfaring inden for bryllupper på godser, herregårde og slotte 
i hele Danmark har jeg opbygget et stærkt netværk af dygtige 
leverandører, som deler mit fokus på kvalitet og æstetik. 
Sammen skaber vi bryllupper, hvor hver detalje er gennemtænkt 
– uden at det føles stift eller upersonligt. 

Mit mål er enkelt: 
At give jer en bryllupsdag, hvor I føler jer trygge, nærværende og 
fuldt til stede – og hvor I kan se jer selv i hver eneste detalje. 
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IDE TIL SÆSONMENU 

FORRET 

TEMPERERET TORSK 

ØRREDROGN · KARAMELLISERET BLOMKÅLSCREME 

BOUQUET GARNI · PURLØGSOLIE DELIKAT MUSLINGESAUCE 

 

HOVEDRET 

OKSEMØRBRAD AF HØJ KVALITET 

SPRØD KARTOFFEL 

GRILLEDE OG SYLTEDE LØG SELLERI 

KLASSISK BORDELAISESAUCE 

 

DESSERT 

TÆRTE MED HVID CHOKOLADEMOUSSE 

RABARBER · SPISELIGE BLOMSTER 

SPRØD TUILLE HJEMMELAVET VANILJEIS 

 

3-RETTERS MENU  KR. 495,- PR. PERSON 

TILPASSET VINEMENU KAN TILKØBES LIGESLEDES NATMAD & 

BRUNCH 

TJENER OG KOKKE TILLÆGGES TIL PRISEN 


